: 100% Chardonnay

Robe jaune pdle, a
I’effervescence est particulierement fine et réguliére

nez expressif arbmes de
fleurs blanches. On percoit des notes gourmandes de
pdte de coing et de miel d’acacia

: Posséde une belle acidité qui
laisse entrevoir des notes de fruits secs avec en fin de
bouche une pointe d’amande.

. Assemblage depuis 2017 de plusieurs

Champagne Batisse-Lancelot

Gourmande, Expressive, Structurée

Une invitation a remonter le temps, a parcourir les innombrables millésimes qui la composent
depuis 2017, réserve perpétuelle de nos meilleurs cuvées 100% chardonnay.

Cette cuvée se distingue par son intensité gourmande au note de pdte de coing, de miel
d’acacia, une belle longueur en bouche accompagné de ses fines bulles.

C’est un champagne tout en gourmandise.
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années de vendanges appelé Soléra « réserve
perpétuelle ». Chaque nouvelle année 25% de vins
nouveau seront élevés en fat de chéne avant de
rejoindre la réserve.

: 48 mois minimum.
: 7/8¢g/l
:12.5%
A déguster entre 5 et 8 degrés.

06.86.89.58.79 batisse-lancelot@orange.fr
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